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Bc ‘ PROHIBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD.

EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD.
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BUCHANAN'S

SHOTS

DE 4PM - 8PM.

BUCHANAN'S
.~ DELUXE
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BLENDED SCOTCH WHISKY
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XCESO DE ALCOHQL ES
| PARA LA SALUD
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TE INVITA A CHSFRUTAR CON RESPONSABILIDAD. EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDHCIAL PARA LA SALUD. @ PRDH[B!EE.}

REENVIA
PROHIBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD. 40% VOL. ALC. MENORES
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NACHOS MINI SLIDERS

Nachos con guacamole, carne de res, 3 mini burgers doble queso cheddar
suero, pico de gallo y una deliciosa y cebolla caramelizada con tocineta
salsa cheddar sobre crema de frijoles

$45.000 $39.500

+ TACOS

TACOS DE CAMARON AL PASTOR

APANADOS Tortilla, cerdo y pifa

Tacos de maiz con camarones acompanado con salsa verde 7
apanados con panko queso feta

ensalada de col y queso feta. $38.000

$39.500

CHICHARRON DE
PANCETA

Jugoso y crocante chicharrén
acompanado con pico de gallo,
bollo de la abuela, suero y aijf

$40.000

PICADA DE CHORIZO
ARGENTINO '

PARA 2 PERSONAS
Chorizo Argentino asado,
bollo de la abuela y chimichurri

$35.000

CHICKEN TENDERS

Pdlitos de pechuga apanado en panko
con una deliciosa salsa de la casa

$30.000
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CUATRO CARNES

Pizza cuatro carnes con salsa
a base de tomate, queso
mozzarella, chorizo espafol,
salami, tocineta y jamon.

$60.000

JAMON SERRANO

Pizza con jamdn serrano,
rucula fresca y reduccién
vinagre balsdamico.

$60.000

PEPPERONI

Pizza con queso mozzarella,
salsa base de tomate

y pepperoni.

$38.000

MARGARITA

Pizza con queso mozzarella
fundido y hoja de albahaca.

$35.000

PROSCIUTTO COTTO

Pizza prociutto cotfto con
queso mozzarella, salsa a base
de tomate y champinones

$55.000

PERA CARAMELIZADA

Pizza de pera caramelizada
con almendras, queso azul,
mozzarella y queso parmesano.

$35.000

Pizza fugazzeta con queso
mozzarella, salsa a base

de tomate, tocineta

y cebolla morada en plumas.

$45.000

HAWAIANA

Pizza hawaiana con queso
mozzarella, salsa a base
de tomate, pifia y tocineta.

$45.000

JAMON Y QUESO

Pizza con queso mozzarella
fundido y jamén.

$36.000







BBQ BURGER

Pan brioche, carne premium, queso
cheddar derretido, costilla de cerdo BBQ,
anillos de cebolla crujientes y mayonesa
BBQ. Una explosion de sabores en cada
bocado.

Acompanada con papas a la francesa.

$46.000

EUPHORIA MEGA BURGER

Pan tfipo brioche,salsa de pepinillos, doble
carne premium, queso suizo, queso cheddar
y cebolla caramelizada. Un festin  de
sabores en cada bocado.

Acompanada con papas a la francesa.

$46.000

GAUCHA BURGER

Jugosa carne premium, queso cheddar,
salchicha suiza, chimichurri argentino y
queso mozzarella derretido, todo envuelto
en un suave pan brioche. Un festin que te
transportard a las pampas argentinas en
cada bocado.

Acompanada con papas a la francesa.

$46.000

BACON JELLY

Pan brioche, carne de res premium,
mermelada de tocineta ahumada,
queso cheddar y salsa de la casa
secreta.

Acompanada con papas a la francesa.

$46.000

CHEESE BURGER

Pan brioche, carne premium, queso
cheddar, tomate, lechuga crespa,
tocineta, salsa de pepinillos.
Acompanado con papas a la francesas.

$41.000

GRILLED CHICKEN BURGER

Pan brioche, pechuga de pollo, queso
cheddar, tomate, ensalada de repollo
dulce, salsa de pepinillos.

Acompanado con papas a la francesas.

$39.000

VEGGIE BURGER

Exquisita burger vegetariana

con garbanzo y espinacas, tomate
fresco y lechuga crespa.

Acompanado con papas a la francesas.

$40.000




PARA

-

PICADA DE LA TIERRA

ACOMPANAMIENTOS
PAPAS A LA #RANCESA,' ‘

CON CHEDDAR TOCINETA
$15.000

MAZORCA DULCE

Salsa de la casa, queso costero, salsa
cheddar tocineta y cebollin

$18.000

PAPAS A LA FRANCESA
$10.000

LICORES

WHISKY

- BUCHANAN’S
12 ANOS 750 ML

- BUCHANAN’S
- 18 ANOS 750 ML

'BUCHANAN’S
ASTER 750 ML

UCHANAN’S
TWO SOUL 700 ML

~ JOHNNIE WALKER

12 ANOS 7¢

OLD PARR
18 ANOS 750 ML

e

JOHNNIE WALKER
BLUE LABEL 700 ML

PULLED PORK SANDWICH

Pan brioche, cerdo desmechado

en salsa BBO, ensalada coleslaw,

salsa de pepinillos.

Acompanado con papas a la francesas.

$43.000

CLUB SANDWICH
EUPHORIA

Obra maestra de nuestro chef = T
contiene tres capas con pollo,
tocineta, queso colby jack y

salsa de pepinillo acompanado

de papas a la francesa.

$49.900

PHILLY CHEESE SANDWICH

Deliciosa combinacion
de corte de res y jugosas capas
de queso provolone acompanado de

+ cebollas salteadas, pimientos

verdes y papas a la francesa.

$39.000

CARNES

LOMO A LA
PIMIENTA

Lomo a la pimienta salteada en
mantequilla, acompanada con papas
a la francesa.

$65.000

PICADA DE LA TIERRA
PARA DOS PERSONAS

Lomo fino, chorizo argentino, alitas de
pollo fipo crispy, chicharrén
acompanado de mazorca en
mantequilla, salsa de queso cheddary
suero costefio con papas francesas.

$99.000

PICADA MIXTA
PARA DOS PERSONAS

Deditos de queso, chicken
tenders, arrachera asada,
papas a la francesa y nachos
acompanado de pico de gallo,
suero y guacamole

$79.900

PICADA DUO

Picada de pechuga de pollo en salsa
criolla y pepper steak acompanado
de papas a la francesa

$70.000

$370.000 . $37.000
$670.000 a $67.000
$410.000  $41.0 00
$430.000  $43.000
$370.000 $37.000
$510.000. $51.000
$370.000 $37 600
$640.000 = $64.000

$1’510.0.00



SINGLE MALT
SINGLETON

12 ANOS 700 ML $410.000 = $41.000
GLENFIDDICH 15 ANOS $550.000 $55.000
GLENFIDDICH 12 ANOS $380.000 $38.000
GLENLIVE'i’ FOUNDERS $370.00Q $37.000
GLENLIVET 12 ANOS $390.000 $39.000
MONKEY SHOULDER $335.000 $33.500 .
MACALLAN 12 ANOS $790.000

DOUBLE CASK :
JACK DANIEL’S #7 $330.000 $33.000

GIN

TANQUERAY

RANGPUR LIME $390.000 $39.000
TANQUERAY LONDON $370.000 $37.000
TANQUERAY TEN $510.000 $51.000
HENDRICK’S $500.000 $50.000
HENDRICK’S LUNAR $500.000 $50.000
GORDON'S DRY GIN $340.000 $34.000

RON

BOTRAN 12 ARIOS $420.000  $42.000

ZACAPA AMBAR 12 ANOS $330.000° $33.000

ZACAPA 23 ANOS $540.000 $54.000 -
 MEDELLIN 19 AROS $345.000 $34.500
g MEDELLIN 8 ANOS $230.000 $23.000

'RON LA HEGHICERA $490.000  $49.000

VODKA

SMIRNOFF 700 ML $320.000 $32.000
BELVEDERE $420.000 $42.000
GREY GOOSE $430.000 $43.000

CRISTALINO MAESTRO

DOBEL DIAMANTE $690.000 $69.000
DON JULIO 70 $730.000 $73.000
DON JULIO ANEJO $580.000 $58.000
DON JULIO REPOSADO $550.000 $55.000
DON JULIO BLANCO $490.000 $49.000 -
1800 CRISTALINO $690.000 $60.000
CAMPO AZUL SELECTO BLANCO 750 $650.000 $65.000
CAMPO AZUL SELECTO REPOSADO 750 $690.000 $69.000
CENTENARIO PLATA $300.000

MEZCAL 400 CONEJOS $440.000 $44.000
MEZCAL UNION $390.000 $39.000
MEZCAL OJO DE TIGRE $300.000 $30.000

OTROS

AGUARDIENTE
ANTIOQUERO SIN AZUCAR

$240.000

$24.000

CHAMPAGNE  VINOS

VEUVE CLICQUOT
$840.000

MOET CHANDON BRUT
$780.000

MOELIA FRANCE
BRUT 750 ML

$130.000

MOELIA FRANCE
ROSE 750 ML

$130.000

CERVEZAS

HEINEKEN
$13.000

STELLA ARTOIS
$13.000

CORONA
$13.000.

CERVEZA DE BARRIL
CAJICA MIEL
$15.000 _
JARRA CERVEZA BBC
CAJICA MIEL
$50.000

VINO TINTO

ESTATE RESERVA
CARMENIERE 750 ML (CHILE)
BOTELLA $185.000

COPA $35.000

ALMA NEGRA 750 ML
(ARGENTINA)
$320.000

ALAMOS MALBEC 750 ML
(ARGENTINA)
$200.000

VINO BLANCO

ESTATE RESERVA
CHARDONAY 750 ML (CHILE)
BOTELLA $180.000

COPA $35.000

MARQUES DE

RISCAL 750 ML (ESPANA)
BOTELLA $180.000

COPA $35.000

=
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PINA COLADA #3
VANGUARDIA

Ron ariejo

Jugo de pifa

Crema de coco nativa
Crema de leche

Interpretacion contempordnea de la cldsica
Pina Colada, ufilizando la innovadora
técnica de milkwash. Esta técnica le da un
giro sorprendente a la receta tradicional al
obtener una textura mds suave y sedosa

s

ZOMBIE EN BASE A LA
RECETA DE 1932 (TIKI)

- AMANECER

Gin

- Jugo de pifia y cardamomo
- clarificado )

. Jugo de naranja

Agua ténica
Humo de flavour blaster
“Pifla deshidratada

Embdrcate en un viaje de sabor vibrante y
‘revitalizante con el céctel Amanecer. Disfruta
de la fusion de ginebra, jugo de naranja 'y
pina, y déjate transportar por la sensacién de
un nuevo dia que se despliega en cada sorbo
iLevanta fu vaso y brinda por un amanecer
lleno de energia y alegria!

ZOMBIE EN BASE A LA
RECETA DE 1932 (TIKI)

Ron ariejo

Ron Sailor Jerry
Jugo de pina

Jugo de maracuyd
Sirup de canela
Zumo de naranja
Zumo de limén
Falerum

Especias

PUNTA GALLINA

Licor de asawaa

Fermentado de tamarindo o
Sirup de panela <+
Zumo de limdn.

Zumo de naranja

Mousse de limonada

Falsa arena comestible

La base de este delicioso céctel es el
licor de asawaa, una bebida destilada
con notas suaves y dulces, proveniente
de la peninsula de la Guaijira. Su sabor
Unico y seductor se fusiona a la
perfeccion con los ingredientes frescos
gue completan esta bebida

MEZCAL
GUAYABA ROJA

Mezcal
Guayaba roja
Zumo de naranja

Deliciosa y unica combinacién que
fusiona la intensidad ahumada del
mezcal con los sabores dulces y
exdticos de la guayaba roja. Esta
intrigante mezcla de sabores crea una
experiencia sensorial que cautiva los
sentfidos y deja una impresion duradera

GIN BASIL CLASICO
Gin i
Zumo de limén

Syrup cidron

Hojas de albahaca -
Gelificacién de frutos rojos

Deleita tus senfidos con el encanto del
coctel Gin Basil Cldasico y déjate llevar
por suelegancia y frescura. Descubre el
equilibrio perfecto entre lo herbal y lo
citrico, y disfruta de la sensacién
refrescante que solo este céctel cldsico
puede ofrecer

PENICILINI

Whisky

Zumo de limén
Extracto de jengibre
Hidromiel

Cerveza de trigo

Prepdrate para deleitar tus
sentidos con el Penicilini y déjate
llevar por su.combinacién audaz y
creativa de sabores. Descubre un
nuevo nivel de innovacion en la
mixologia y disfruta de un coctel
que desafia las convenciones y
estimula tu paladar de manera
dnica

El céctel Zombie, basado en la icénica receta de
1932 del movimiento Tiki, es una bebida exdtica y
embriagadora que te transportard a un paraiso

~ tropical lleno de sabores intensos y misteriosos.
Este cldsico cdctel tiki ha perdurado a lo largo de
los anos y se ha convertido en un referente de la
mixologia, reconocido por su complejidad y
equilibrio de sabores

-

-
'




BACAN FIZZ

Sirup de corozo
Mix citrico
hy/vol

. 976 pink

Este coctel combina gin aromdtico, sabor frutal
del corozo y amargor del agua ténica, con una
espuma estilo Gin Fizz que anade una textura rica.
Es una mezcla equilibrada de’ sabores herbales,
frutales y efervescentes; con una presentacién
atractiva y una experiencia refrescante.

DESIERTO GUAJIRO

Mezcal unién

Licor de iguaraya
Sirup de guanabana
Guayaba deshidratda

Este coctel sofisticado y exdtico combina mezcal
chumado con la dulzura cremosa de la
guandbanag, licor de iguaraya floral y especiado, y
un mix citrico clarificado. Resulta en una mezcla
armoniosa de sabores tropicales, ahumados vy

refrescantes. '

" NUEVOS - . .
o

OLD FASHIONED # 3
Sirup de pimienta

Bitter

Tocineta _
El céctel "Fat Washed Whiskey" es una variacién
moderna y creativa del clasico Old Fashioned,
que resalta los sabores ahumados y salados del
tocino.

Este cdctel combing los ricos y ahumodos
sabores del whisky y la grasa de tocino con el
dulzor y el sutil picante del sirup de pimienta, Los
bitters aportan una complejidad adicional,
mientras gue la guarnicién de tocino ofrece un
delicioso complemento crocante.

. Sirup de banano

SELVA NEGRA

Ron sailor jerry

Black and white

Mix citrico . .
Sirup de cerveza negra-limonaria

Hoja de mango

Este cdéctel ofrece una experiencia rica y
equilibrada con ron dulce y' especiado, whisky
robusto, sirup de cerveza negra y liménarig, y un
mix citrico. La combinacién de sabores dulces,
especiados, tostados y cifricos crea una
experiencia sofisticada y refrescante.

MARGARITA DE COROZO

Olmeca blanco
Mezcal
Triple sec
* Sirup de corozo
" Mixcitrico
Chupeta de corazén
Tajin y sal

Este coctel vibrante v equilibrade combina tequila
robusto, triple sec citrica, sirup de‘corozo frutal y
acido, y mix citrico refrescante. La chupeta con
Tajin afade un toque picante y salado, creando
una experiencia exdtica y atrevida. -

SERENATA AL ATARDECER

Olmeca blanco
Triple sec

Sirup de pina

Mix citrico
Corona

Pifia desidratada
Tajin y sal

Este coctel equilibra tequila terrose, triple sec
citrico, y sirup de pifia tropical, complementados

por la efervescencia ligera y amargor sutil de la

cerveza Corona, creando una experiencia
gustativa vibrante, refrescante y armoniosa.

-

-

Ron sailor jerry

Crema de coco real
Curacao azul finest call
Pina-cardamomo

Mix citrico

Gotas amargas .
Calavera frutos'rojos

Falsa arena

Conchas de chpcolata

Este coctel tropical y complejo combina ron,
crema de coco, curazao azul, pina y cardamomo,
con citricos y gotas amargas para equilibrar. Las
calaveras de frutos rojos y conchas de chocolate
anoden notas frutales, acidas y crujientes,

creando una experiencia Unicao.

 COSMOPOLITAN

Abosolut rasperry
Triple sec

Jugo camberry
Zumo de limon
Cascara de naranja

El Cosmopclitan con Absolut Raspberry combina
vodka de frambuesa, friple sec citrico, jugo de
arandano y zumo de limén. Esta mezcla
armoniosa de sabores frutales y citricos ofrece un
equilibrio perfecto entre dulzura y acidez,
resultando en una experiencia sofisticada vy
refrescante.

OLD FASHIONED # 4

Bitter de chocolate

Platanito en checolate

Este coctel es und verdadera delicio tropical con
un toque de sofisticacion y dulzura indulgente
resumen, esfe coctel ofrece una sinfonia de sabo-
res donde el ron y el sirup de banano creagn una
base dulce y tropical, los bifters de chocolate
aportan equilibrio y profundidad, y la guarnicién
de platanito en chocolate anade un togue final
exofico.

JARDIN MISTICO

Olmeca blanco

Mezcal unidn

Sirup de apio y cilantro
Zumo de limon

976 undi

Taijin y sal

Limdén deshidratado

Este coctel revitalizante combina tequila y mezceal
para una base compleja. El sirup de apio vy
cilantro anade frescura herbaceaq, mientras quela
tonica aporta amargor sutil y burbujeante. Una
opcion refrescante y dnica.

BRAMBLE

Gin (#5000

Zumo Limdn
Almibar

Coulis de mora
Limén deshidratado
Perlas de dulce

Bramble ofrece, una experiencia gustativa
perfectamente equilibrada. La base de gin
proporciona una estructura aromdatica con notas
de enebro y hierbas, complementada por lo
acidez fresca y vivaz del zumo de limén. El sirup
simple afade un dulzor sufil que equilibra los

sabores citricos y herboles. El coulis de mora”

introduce un sabor frutal rico y'[ugﬁso, con una
ligera acidez que realza la frescura del céctel, En
conjunto, este coctel es una mezcla armoniosa de
sabores citricos, frutales y herbales, creondo una
experiencia refrescante y sofisticada con un final
Eigerar_nran're dulce y acido.

% RED FUSION

Absolut raspberry

Zumo de limoén

Extracto de frutos rojos
Topping de Red Bull sandia

ad Bui

Una explosion de sabores tropicales y
burbujeantes que energizan y refrescan
tus sentidos.

ARRERO
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CAMPEON N

AZUL CAF

SANGRITA
(ACQMPAFIANTE PARA TEQUILA}

Jugo de tomate
Jugo de naranja
Granadina
Salsa inglesa
Pimienta
Picante

Sal

La sangrita es una tradiciondl bebida mexicana
gue se sirve como acompanante del tequila. Su
sabor es una mezcla de dulce, salado, picante y
citrico, disenada para complementar y realzar los
sabores del tequila.

IONAL




GIN
+ TONIC

COCTELES
CLAsICOS '

TANQUERAY LONDON DRY MANHATTAN

$45.000 $35.000

HENDRICKS GIN MOSCOW MULE

$55.000 $35.000

HENDRICKS LUNAR DRY MARTINI

$55.000 $38.000
GORDON'’S DAIQUIRI |
$40.000 $38.000

TANQUERAY RANGPUR NEGRONI

$45.000 $35.000

TANQUERAY #10 ‘*
$55.000

+

MARGARITAS, MOJITOS

CLASICA

CLASICO
$40.000 $39.000
FRUTOS ROJOS FRUTOS ROJOS
$40.000 $39.000
TROPICAL TROPICAL
$42.000 $39.000
MEZCALITA
$52.000:

CAMPO AZUL SELECTO BLANCO
$60.000

CAMPO AZUL SELECTO REPOSADO
$60.000

BEBIDAS +

COCA COLA AGUA SIENNA WATER

$8.000 $12.000
SOCA COLA ZERO AGUA SIENNA WATER
AT CON GAS

' $12.000
SODA
oL 976 TORONJA

¥ $10.000

GINGER ALE LIMONADA NATURAL
Rl $10.000
RFSD(?:;L Vg A RIS LIMONADA CEREZADA
ek $12.000
REDBULL SUGAR FREE RO
$18.000 MANDARINA
REDBULL RED EDITION
s $12.000
AGUA TONICA 976 INDI + LIMONADA DE LYCHEE
$10.000 $14.000

+ LIMONADA MANGO BICHE
$14.000

' VAPES

AGUA TONICA 976
INDI SIN AZUCAR

HOOKAH

HOOKAH RECARGA

1500

HABANOS

HABANO FLOR DE OLIVA

* P

w GASTRO
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